分子廚藝-真空調理在餐飲業之應用研討會
1. 主辦單位:國立高雄餐旅學院教務處

2. 協辦單位: 西餐廚藝系、卓越計畫辦公室
3. 時間:98年5月8日(星期五)
4. 地點:本校第二實習大樓D203示範教室

5. 參與對象: 高中職或大專校院之廚藝相關系科師生及餐飲業者
                               議  程  表

	時間
	活動內容
	主持人
	地點

	10:00~10:30
	記者及媒體報到
	工作人員
	第二實習大樓D203

	10:40~12:00
	真空調理菜餚展示暨媒體採訪說明會
	西餐廚藝系
程玉潔副教授
	第二實習大樓D203

	12:00~13:00
	午餐時間

	13:00~13:20
	研討會人員報到
	工作人員
	第二實習大樓D203

	13:30~13:50
	開幕致詞
	西餐廚藝系主任
王儒堅副教授
	第二實習大樓D203

	13:50~16:30
	真空調理原理與餐飲業應用
講解及實作示範:
西餐廚藝系  程玉潔 副教授
	餐飲廚藝科
李柏宏助理教授
	第二實習大樓D203

	16:30~17:00
	菜餚品嘗
綜合討論
	餐飲廚藝科
李柏宏助理教授
	第二實習大樓D203

	17:00~
	賦歸
	領取研討會證書
	


